
清須市学校給食センターの概要 

令和６年７月１日現在 

施設名称 所在地 

清須市学校給食センター 清須市一場弓町１７３番地１ 

供用開始 調理能力 

平成２６年９月から 最大９，０００食 
 

 

職員の構成 事務職           ４人 

管理事務所長       １人 

所長補佐         １人 

庶務係主任        １人 

事務補助職員（会計年度任用職員） １人 

幼稚園・保育園栄養士    ４人 

 庶務係長（栄養士）    １人 

 栄養士          ３人 

（内、産休１人、会計年度任用職員１人） 

学校栄養士         ３人 

栄養教諭（愛知県職員）  ２人 

栄養士（会計年度任用職員）    １人 

調理員（会計年度任用職員）５８人 

 ７．５時間勤務     ２８人 

 ６時間勤務       １０人 

 ４時間残業あり      ８人 

 ４時間残業なし     １２人 

その他          １６人 

配送・回収業務      ９人（業者委託） 

清掃業務（２時間）    ４人（シルバー人材センターから派遣） 

牛乳廃棄業務（２時間）  ３人（シルバー人材センターから派遣） 

計 ８５人 
 

給食調理数 小学校  ８校  ４，３３８食   

中学校  ４校  ２，００３食 

幼稚園  １園    １２６食 

保育園 １２園  １，６７４食 

計 ８，１４１食 
 

学校給食費  小学校      ４，５００円    

 中学校      ５，２００円  ※令和６年度から改定（引上げ） 

 幼稚園      ４，１００円 

給食形態 完全給食（主食・副食・牛乳） 

 米飯       週 約３．９回（令和５年度実績） 

 パン又は麺    週 約１．１回（令和５年度実績） 



調理業務内容 下処理班（１５人） 

 食材荷受、野菜下処理、ピーラー作業 

機械班（コンテナ担当）（１４人） 

 揚げ・焼き･蒸し調理作業、コンテナ入れ・送り 

学校釜班（１５人） 

 上処理作業、ボイル物処理、学校釜調理作業 

保育園釜班（和え物・アレルギー担当）（１４人） 

 和え物・アレルギー対応調理、保育園釜調理作業 

洗浄等業務内容 下処理班（１２人） 

 食材荷受け、食器洗浄機入口で送り込み作業 

機械班（１１人） 

 機械洗浄、食器・食缶洗浄機出口で受け入れ作業 

学校釜班（１２人） 

 上処理・和え物・保育園釜室の洗浄、コンテナ出口作業 

保育園釜班（１１人） 

 コンテナ・食缶洗浄機の入口・出口作業 

使用食器・器具 小学校 

 食器（材質 ＰＥＮ樹脂）       汁椀 （直径１３６mm）２個 

                    深皿 （直径１８０mm）１個 

                    小皿 （直径１３０mm）１個 

 箸（材質 強化ナイロン樹脂）     高学年（長さ１９５mm）１膳 

                    低学年（長さ１８０mm）１膳 

スプーン・フォーク（材質 ステンレス）高学年（長さ１８０mm）１個 

                    低学年（長さ１５０mm）１個 

 

中学校 

 食器（材質 ＰＥＮ樹脂）       汁椀 （直径１４５mm）１個 

                    汁椀 （直径１３６mm）１個 

                    深皿 （直径１８０mm）１個 

                    小皿 （直径１３０mm）１個 

 箸（材質 強化ナイロン樹脂）        （長さ２２０mm）１膳 

スプーン・フォーク（材質 ステンレス）高学年（長さ１８０mm）１個 

 

幼稚園・保育園 

 食器（材質 ＰＥＮ樹脂）       汁椀 （直径１２８mm）１個 

                    汁椀 （直径１２０mm）１個 

                    深皿 （直径１６５mm）１個 

                    小皿 （直径１３０mm）１個 

 箸（材質 強化ナイロン樹脂）     幼児 （長さ１６０mm）１膳 

スプーン・フォーク（材質 ステンレス）幼児 （長さ１５０mm）１個 

 その他（各保育園にて管理・使用） 

スプーン・フォーク（材質 ＰＰ樹脂）   （長さ１４４mm）１個 

コップ（材質 ＰＰ樹脂）      幼児         １個 

マグカップ（材質 ＰＰ樹脂）    乳児         １個 

 

学校給食センター運営委員会 

資料４ 


